
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

DATI INFORMATIVI

TECNICA DI PRODUZIONE 

Colore: rosso rubino.
Profumo: vinoso, sentori di frutti rossi
Sapore: secco, equilibrato, con finale persistente

Il termine “agricoltura biologica” indica un metodo di
coltivazione che ammette solo l’impiego di sostanze naturali,
presenti cioè in natura, per la concimazione dei terreni e per
la difesa fitosanitaria. Coltivare biologicamente significa
soprattutto lavorare in accordo con la natura e ricercare
continuamente nuove soluzioni tecniche che consentano di
produrre uve di indiscussa qualità riducendo drasticamente
l’impatto ambientale. Con questa tecnica la vite stessa
rafforza i propri sistemi di autodifesa.
La vinificazione è di tipo tradizionale, con successiva
fermentazione malolattica, e breve maturazione in acciaio.

Vitigno: Dolcetto, Barbera, Nebbiolo
Gradazione alcolica: 13.50 % vol.
Denominazione: Piemonte DOC Rosso
Maturazione: in acciaio per alcuni mesi

Piemonte DOC Rosso
Vino Biologico
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